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R1シリーズ  無煙ロースター ラインナップ

R1 火山石 P17-18 R1 光熱板 P19-20 R1 NC-55 P27

油扇クラッシャーとは焼肉店、焼鳥店、
フライ店等の調理排気から出るオイルミストを
0.3ミクロンの微粒子までに粉砕分解する排気改質器です。
油分を多く含む排気を効率的に処理し、
ダクト火災を防ぐ目的で開発しました。

油煙の油脂を
0.3ミクロンの超微粒子に粉砕。
排煙ダクトの油脂付着を驚異的に低減。
ダクト火災は昔のこと。

特 徴

R1シリーズは、油扇クラッシャーと加熱防止装置を
無煙ロースター、クリアーフード、焼鳥SKYフードに取り付けたラインナップです。

ロースター用
油扇クラッシャー

【R1 油扇クラッシャー （下引き） 仕様】
型式 ロースター用 R1

R1ボックス外径 W330mm×D380mm×H390mm

R1クラッシャー 電源 単相AC 100V 40W

排煙処理量 400～450m3/hr

静圧 550pa

排煙定着カラー φ150　NP寸法

温度感知警報発信器 70℃ ± 1

施工参考図

ダクト内の
油脂付着の違い
（500 倍ズームレンズ使用）

従来のグリルフィルター

油扇クラッシャー
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R1シリーズ 無煙ロースター


